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Timms Party- und Veranstaltungsservice GmbH
Elmenhorster Str. 9 — 23863 Bargfeld-Stegen
www.timms-partyservice.de

Info & Bestellung Tel: 04532 28020




Kleine Kostlichkeiten auf Brot

LeckerBISSchen — 6 stiick Fingerfood-Hiappchen der besonderen Art pro Person € 14,00 (ab 10 Pers.)
Ratatouille | Bergkase | Lachs | Matjes | Roastbeef | Salami

Cocktailschnittchen Lukull - 5 Stiick Baguetteschnittchen aus Schwarz- und Weizenbaguette (ab 6 Pers.)
Camembert/Brie, finnischer Shrimpscocktail, Rducherlachs, ger. Putenbrust, Roastbeef pro Person € 15,00

Héppchen = kleine Vollkorn-, Roggen- und Bauernbrotscheiben (ab 6 Pers.)

Sortiment 1: Gouda/Edamer, Krduterquark, Fleischsalat, Matjes, Geflugelsalami, Kassler pro Pers. € 13,50

Sortiment 2: Camembert/Brie, Tomate/Mozza, Shrimpscocktail, Rducherlachs, ger. Putenbrust, Lachsschinken pro Pers. € 15,00
Sortiment 3: Téte de Moine, Grillgemiise, Graved Lachs, ger. Forellenfilet, Roastbeef, Schweinelende pro Pers. € 17,50

Canapés — kleine Roggen- und Weizenbrottaler (ab 6 Pers.)

Sortiment 1: Gouda/Edamer, Krduterquark, Fleischsalat, Matjes, Geflugelsalami, Kassler pro Pers. € 13,50

Sortiment 2: Camembert/Brie, Tomate/Mozza, Shrimpscocktail, Rducherlachs, ger. Putenbrust, Lachsschinken pro Pers. € 15,00
Sortiment 3: Téte de Moine, Grillgemiise, Graved Lachs, ger. Forellenfilet, Roastbeef, Schweinelende pro Pers. € 17,50

Sandwich-Quartett

Norddeutsche Stulle — schwarzbrotecke belegt mit: Bagel - Bagel halbiert, belegt mit

2erlei Kase, Ei & Salami, Paprika Pastrami, Remoulade & Tortenbrie, Birne

Stiick € 2,50 (ab 10Stk pro Sorte) Stiick € 3,50 (ab 10Stk pro Sorte)

American Sandwich — weizentoastecke belegt mit Wrap — Weizenwrap gefiillt mit

Putenbrust, Waldorfsalat & Tomate, Mozzarella Raucherlachs, Frischkdse & Ratatouille & Rucola
Stiick € 2,25 (ab 10Stk pro Sorte) Stiick € 3,00 (ab 10Stk pro Sorte)

Knusprige Snacks

Cocktailbrotchen - kleine gefiillte Partybrétchen - Stiick € 2,75 — 3,50 (ab 6 Stk pro Sorte)
Laugen-Vitalgeback - 3erlei Bio-Laugengebick gefiillt - Stiick € 2,75 — 3,50 (ab 6 Stk pro Sorte)
Minicroissants - kleine Buttercroissants gefiillt - Stiick € 2,75 — 3,50 (ab 6 Stk pro Sorte)
Belegte Brotchen - halbe Knacki-Brotchen belegt - Stiick € 2,75 — 3,50 (ab 4 Stk pro Sorte)

Waibhlen Sie lhren Wunschbelag

Veggie Rind/Schwein Gefliigel Fisch

Gouda/Edamer Roastbeef Salami Raucherlachs
Camembert / Brie Kassler Geflligelsalat Graved Lachs
Barlauchfrischkase Lachsschinken Hahnchen-Leberwurst Forellenfilet, ger.
Krauterquark Radieschen Pastrami Ger. Putenbrust Matjesfilet
Tomate-Mozzarella Burgunderschinken Eiersalat Shrimps-Cocktail
Grillgemse Fleischsalat Ei mit Schnittlauch Garnele

Avocado Tomate Serranoschinken Puten-Zwiebelmett Lachs, heiRgerduchert
Gemiiseaufstrich & Sprossen  Schweinefilet Pflaume Krauter-Rahrei Krabben-Riihrei

Klatschbrétchen mit Schaumkuss

Alle Abbildungen sind beispielhaft und kénnen je nach Saison und Verfiigbarkeit abweichen
Alle Preise brutto inkl. 19% MwSt.



Fingerfood & Glaschen

Party 10 Spezialititen pro Person
Chicken Drums, Minischnitzel, Hihnchen-Ananasspiefichen
Partyfrikadelle, 2erlei herzhafte Mini-Muffins
Falafel, KasespieR mit Trauben, Frischkdse-Currydip & Salsasauce
Preis pro Person — ab 10 Personen € 16,00

Bliroparty 10 Spezialititen pro Person
Baguetteschnittchen mit Rducherlachs, Krauterquark mit Radieschen & Roastbeef
Schwarzbrothdppchen mit Tortenbrie, gerducherte Putenbrust & Grillgemise
MozzarellaspieRchen mit Tomate, Pflaumen im Speckmantel & Hackballchen
Preis pro Person — ab 10 Personen € 17,50

Empfangs-Klassiker 10 Spezialitaten pro Person
Cocktailtomate mit Schafskasewiirfel — Crépesroulade mit Lachs & Frischkdse — Schinkenkonfekt —
Melonenballchen mit Serranoschinken — Chorizo-Garnele — Ziegenkase-Honig-Lolly —
Pflaume im Speckmantel — Hackballchen — Rote Bete Falafel— Kasepraline
Preis pro Person — ab 10 Personen € 18,50

Business-Meeting - 10 Spezialititen pro Person
3erlei Mini Quiches Bouchées, 2erlei herzhaft gefiillte Minibagels,
Wraprdllchen mit Raucherlachs, Wraproéllchen Tomate-Mozza, Téte de Moine auf Pumpernickel mit Feigensenf
Im Weckglas serviert: Kartoffel-Radieschensalat mit Minifrikadelle & Falafel auf Quinoasalat
Preis pro Person — ab 10 Personen € 21,00

Mediterran 10 Spezialitiaten pro Person
Melonenbéllchen mit Serranoschinken, Mozzarellaballchen im Zucchinimantel,
Champignons mit Thymianfrischkase, Salami mit Tomate & Olive,
Tramezzino mit Thunfischcreme, Wraproéllchen mit Ratatouille-Rucola,
3erlei Mini Brochettes, Garnelenspiefichen
Preis pro Person — ab 10 Personen € 22,00

Kalte Spezialitaten im Weck-Glaschen
Avocado Salat mit Rucola & Pinienkernen
Rote Bete mit Bulgur, Apfel & Walnuss
Grillgemiise mit Ziegenkasecrumble & Honig
Mozzarellaperlen auf Spaghetti-Pestosalat
Couscous mit Falafel & Minzjoghurt
Garnele auf Asia-Nudelsalat
Linsensalat mit gerducherter Forelle
Lachs auf Reissalat mit Chili & Limette
Shrimpssalat auf Gurke & Radieschen
Partyfrikadelle auf Kartoffelsalat
Pulled Pork mit Cole Slawsalat & BBQsauce
Entenbrust auf Zuckererbsen & Minze
Roastbeef auf Tomaten-Chilisalat
Hahnchenfilet mit Bulgur-Tomatensalat
Trauben-Lauchsalat mit Champignon & Baconchip
Preis pro Glédschen — ab 10 stiick pro Sorte ab € 2,95

Mini Bowls ,, Thai“
Tomate, Zucchini, Kabeljau | Mango, Garnele | Thail. Krabbensalat, Reis | Nudel, Sesam, Raucherlachs | Huhn, Ingwer, Soja
20 Bowls ¢ ca.15g € 40,00

Alle Abbildungen sind beispielhaft und kénnen je nach Saison und Verfiigbarkeit abweichen
Alle Preise brutto inkl. 19% MwsSt.



Suppen & Dessert

Alle Suppen und Eintopfe werden frisch fiir Sie gekocht und im Elektrosuppentopf mit Kelle angeliefert.
Zu jeder Suppe reichen wir frisch gebackenes Steinofenbaguette

Suppen 0,3L pro Portion — ab 10 Personen

2~ Blumenkohlsuppe mit Kichererbsen pro Person € 5,00
Curry-Kokossuppe mit Gemdisechips pro Person € 5,00
Kirbis-Chilisuppe mit gerdsteten Kernen pro Person € 5,00
Karotten-Ingwersuppe mit Pumpernickel-Croutons pro Person € 5,00
X Spanische Mandelsuppe mit Trauben pro Person € 5,00

£ Minestrone mit Gabelspaghetti pro Person € 5,00

X Turkische Linsensuppe mit Méhrenraspel pro Person € 5,00

¥  Kartoffel-Rucolacreme mit getrockneten Tomaten pro Person € 5,00
@ Ppfefferrahmsuppe mit Feigen pro Person € 5,00

Pilzrahmsuppe mit Knoblauchcroutons pro Person € 5,00
RoteBeteCreme mit Meerrettichkl6Rchen pro Person € 5,00

e Spargelcremesuppe mit KI6Bchen (saisonal) pro Person € 5,00

e GreenPowerSuppe mit Sprossen & Speck pro Person € 5,00
Zuckerschotencreme mit Rauchlachsstreifen pro Person € 5,00
SuBkartoffel-M6hrensuppe mit Bacon- & Kartoffelchips pro Person € 5,00

Kartoffelrahmsuppe mit 3erlei Topping pro Person € 5,50

iR IR IK

Eintopfe 0,5L pro Portion — ab 10 Personen

¥ Kartoffelgulasch pro Person € 6,50

L Chili con Veggie mit Tortillachips pro Person € 6,50

e Chili con Carne mit Creme fraiche & Tortillachips pro Person € 7,00
¢ Holsteiner Kartoffeleintopf mit Rauchwurst pro Person € 6,50

e Gulaschsuppe (vom Rind) pro Person € 7,00

e Erbsensuppe mit Wiirstchen pro Person € 6,50

Altlander Hochzeitssuppe pro Person € 6,50

Dessert — SiiRes Finale - ab 10 Personen
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Jahreszeiten-Gritze m. Vanillesauce (Beerengriitze/Erdbeer-Rhabarber/Blaubeer-Holunder/Winterapfel) pro Person € 4,50
Mousse au chocolat mit Himbeersauce pro Person € 4,50

Kaffee Panna Cotta mit Schoko-Nusssauce pro Person € 4,50

Limettencreme mit Mango pro Person € 4,50

Jahreszeiten-Tiramisu (Klassisch |Erdbeer|Apfel | Gliihwein) pro Person € 4,00
Obstsalat mit GranolaCrunch pro Person € 4,50

Joghurt-Beeren-Crumble pro Person € 4,50

Cheesecake Toértchen mit roten Beeren pro Person € 4,50

Herrencreme mit Kirschen pro Person € 4,50

Himbeer-Mascarponetraum mit Baiser pro Person € 4,50

Lollipops

8 versch. Varianten Patisserie Lollipops Platte mit 48 Stiick € 95,00
Portionsdesserts im kleinen Weckglaschen a Glas (ca. 55ml) € 2,75
Passionsmousse mit Mango | Schokomousse mit Fruchtmark | Himbeer-Mascarpone
SiiBes im Weckglaschen a Glas (ca. 115ml) € 3,50

3erlei Schokomousse BIO | Erdbeer-Tiramisu | Rhabarber-Tiramisu

Vegane Desserts im Weckglaschen a Glas (ca. 55ml) € 4,00

Tiramisu | Mangocreme auf Schokokuchen | Schokoladentriffel mit Himbeere

Alle Abbildungen sind beispielhaft und kénnen je nach Saison und Verfiigbarkeit abweichen
Alle Preise brutto inkl. 19% MwSt.



Vorspeisenbuffets & Kalte Platten

Klassiker
Raucherlachs & ger. Forellenfilets mit Apfelmeerrettich
Garnelen auf Lauchsalat
Tomatensalat mit eingelegtem Schafskase
Melone mit Landschinken
Roastbeefrollchen mit Rucola
Bunter Salat mit Joghurt- und Italian Dressing
Brotauswahl & Butter
Preis pro Person — ab 10 Personen € 25,00

Antipasti
Bunte Paprika & Champignons in Balsamico eingelegt
Mohren in Honig-Estragonmarinade
Zucchini-Frittata mit Schafskase
Tomate-Mozzarella mit Pesto
Uberbackene Auberginen mit Pinienkernen
Vitello tonnato
Melone mit ital. Landschinken
Ciabatta & Focaccia
Preis pro Person — ab 10 Personen € 16,50

Mediterran
3erlei Paprika in weiBem Balsamico

=== Karamellisierte Thymian-Mdhrchen
Zucchini-Frittata mit Tomate & Pinienkernen
Portobello-Pilze gefiillt a la caprese
Auberginenréllchen mit Tomatenpesto
Mediterraner Nudelsalat mit Mandeln & Rucola
Ciabatta
Preis pro Person — ab 10 Personen € 14,00

VeggilLand
Bunte Paprika- und Karottenstifte mit Krauterquark, Tomaten mit Couscoussalat,
Bulgursalat auf Gurke, Grillgemiise-Spiechen, Linsenballchen mit Tzatziki
Woraprolle mit Rucola & getrockneten Tomaten, gefiillte Champignonkdpfe
Preis pro Person — ab 10 Personen € 16,00

Gerducherte Putenbrust
Frisch gerducherte Putenbrust
mit hausgemachter Remouladensauce & Preiselbeer Dip
Farmersalat | Mandarinen-Lauchsalat | Waldorfsalat
Preis pro Person — ab 10 Personen € 19,50

Bratenplatte Schlemmermahl (kalt)
Roastbeef, Kasslerbraten und geraucherte Putenbrust
Gurkenhappen, Bratkartoffelsalat & Kartoffelsalat mit Joghurt
hausgemachte Remouladensauce
Preis pro Person — ab 10 Personen € 26,00

Alle Abbildungen sind beispielhaft und kénnen je nach Saison und Verfugbarkeit abweichen
Alle Preise brutto inkl. 19% MwsSt.



Heild & lecker fir jeden Anlass

StreetFood Snacks

Hot Dog Rindswurst, Gurkenrelish, Réstzwiebeln, Senf, Ketchup, Ciabatta Preis pro Person — ab 10 Personen € 5,00
Currywurst geschnitten in Tomaten-Currysauce, Currycrunch & Brot Preis pro Person —ab 10 Personen € 7,50
Rundstiick warm Schweinsbraten, Champignonsc., Krautsalat, Gurke, Knacki  Preis pro Person —ab 10 Personen € 9,50
Backfischbroétchen Seelachs-Naturfilet im Backteig, Salat, Remoulade, Knacki Preis pro Person —ab 10 Personen € 9,50

Krustenbraten ,Oma’s Art“
Schweineschinken mit krosser Schwarte, Senf, Remouladensauce
Preis pro Person — ab 10 Personen € 14,00

Putenbraten , Timms*“
Putenbrust mit Backobstsauce & Kartoffelgratin
Preis pro Person — ab 10 Personen € 15,00

SuperBratenBuffet
Backschinken, Pfefferbraten & Putenbraten, Rahmsauce, Senf, Remoulade & Kartoffelgratin
Preis pro Person — ab 10 Personen € 18,50

Putenrollbraten mediterran
gefiillt mit Schafskdse & Krdutern, Krauterjus, Ofengemuise & Kartoffelgratin
Preis pro Person — ab 10 Personen € 18,50

Kalbsbraten ,,Sizilien”
Oliven & Tomaten-Krauterjus, Mediterranes Ofengemiise & Rosmarinkartoffeln
Preis pro Person — ab 10 Personen € 29,00

Sonntagsbraten
Rinderbraten, Pfifferlings-Rahmsauce, Rotkohl, Marktgemiise & Petersilienkartoffeln
Preis pro Person — ab 10 Personen € 30,00

Gemiisegarten
Gefullte Aubergine mit Ratatouille | Spitzpaprika mit Krauterschafskadse | Zucchinischiffchen mit Gemusereis
Tomatensugo
Preis pro Person — ab 10 Personen € 15,00

Nussbraten Jamie Oliver
Vegetarischer Nussbraten, scharfe Tomatensauce, Ofengemise, Rostkartoffeln
Preis pro Person — ab 10 Personen € 20,00

Schnitzelparade
Knusperschnitzel, Putenschnitzel mit Backobstsauce und
Schweineschnitzel mit Jagersauce, frisches Marktgemiise & Rostkartoffeln
Preis pro Person — ab 10 Personen € 21,00

Griechischer Abend
Putenrollbraten mit Krauter-Schafskase, Pfannengyros vom Gefliigel
Gegrilltes Paprikagemiise mit Feta, Rosmarinkartoffeln, Zaziki & Fladenbrot
Preis pro Person — ab 10 Personen € 24,00

Alle Abbildungen sind beispielhaft und kénnen je nach Saison und Verfugbarkeit abweichen
Alle Preise brutto inkl. 19% MwsSt.



Business Snacks

.

Warm:

Kartoffel-Rucolacreme mit getrockneten Tomaten, Baguettebrot

Fingerfood:

Tramezzini Caprese Tomate|Pesto|Mozzarella, Tramezzini Bresaola Bresaola|Rucola|Remoulade
Gemisespielichen Antipasti, Kirschtomate mit Schafskdse

MelonenspieBchen mit Serranoschinken, Salamispiechen mit Peperoni
Weckgldschen:

Mediterraner Nudelsalat mit Parmesanchip, Bulgursalat mit Falafel & Minzjoghurt
Preis pro Person — ab 10 Personen € 24,00

Il

Warm:

StRkartoffel-Mohrensuppe mit Bacon- und Kartoffelchips, Baguettebrot
Fingerfood:

Roggenbrot-Schnittchen mit Roastbeef, Brie, Raucherlachs, Barlauchfrischkase
Weckqlédschen:

Minifrikadelle auf Kartoffelsalat, Grillgemiise mit Ziegenkasecrumble

Preis pro Person — ab 10 Personen € 24,00

1.

Warm:

Curry-Kokossuppe mit gebackenen Kichererbsen; Baguettebrot

Fingerfood:

Snackwrap Chicken Tikka, Snackwrap Raucherlachs, Hihnchen-Ananasspielt,
Pflaume im Speckmantel, KasespieR mit Traube, Cauli-Wings barbecue
Weckgldschen:

Garnele auf Asia-Nudelsalat, Tomaten-Zucchinisalat mit Kiirbiskernen

Preis pro Person — ab 10 Personen € 24,00

BUSINESS LUNCHBUFFETS

.

Vorspeise:

Ceasar Salad, Bunte Paprika in Balsamessig mit Pinienkernen
Mozzarellaballchen mit Kirschtomaten & Pesto, Ciabatta
Warmer Hauptgang:

Saltimbocca von der Pute mit Marsala-Mohrenjus
Mediterranes Ofengemise & StiBkartoffel-Gnocchi
Zucchinischiffchen vegetarisch gefiillt auf geschmolzenen Tomaten
Dessertqgléischen:

Tiramisu & Rote Griitze mit Vanilletopping

Preis pro Person — ab 10 Personen € 32,00

Alle Abbildungen sind beispielhaft und kénnen je nach Saison und Verfugbarkeit abweichen
Alle Preise brutto inkl. 19% MwsSt.



1.

Vorspeise:

Bunter Salat der Saison mit 2erlei Dressing, Tomaten-Brotsalat
Couscous mit Melone & Feta, Baguettebrot

Warmer Hauptgang:

Hahnchen-Knusperschnitzel, Putenschnitzel nature
Gemiseschnitzel, Champignonrahmsauce

Marktgemiise & Rostkartoffeln

Dessertqgléischen:

Mousse au chocolat mit Himbeermark & Passionsfruchtcreme mit Mango
Preis pro Person — ab 10 Personen € 32,00

1.

Vorspeise:

Griechischer Salat mit Paprika, Schafskase, Oliven & Vinaigrette
Apfel-Mohrensalat, Mandarinen-Lauchsalat
Baguettebrot

Warmer Hauptgang:

Hahnchenfilet Gartnerin in Krauterrahm
Veganes Gemusecurry

Langkorn & Wildreis

Dessertqgléschen:
Himbeer-Mascarponecreme & Obstsalat
Preis pro Person — ab 10 Personen € 32,00

POKE BOWL

Regenbogen Mediterran
Paprika | Tomate | SuBkartoffel | Mango Bulgur | Paprika | Kirschtomate | Avocado
Brokkoli | Rotkraut | Kidneybohnen | Cashewkerne Rucola | Humus | Kichererbse | Oliven
Wasabi Mayo & SesamTeriyaki Wasabi Mayo & SesamTeriyaki
Warm aus dem Rechaud: Sushireis Warm aus dem Rechaud: Sushireis
Preis pro Person — ab 10 Personen € 12,50 Preis pro Person — ab 10 Personen € 12,50

Warme (Protein-) Beilagen = Hahnchenfilets port. €4,50 | Garnele port. € 4,50 | Falafel Port. € 4,50

Buffetklassiker

GEBURTSTAG

Raucherlachs & gerducherte Forellenfilets mit Apfelmeerrettich
Putenbrust auf Waldorfsalat, Kasslerbraten mit Farmersalat
Roastbeef mit Remouladensauce, Tomatensalat mit Schafskadse
Kleine Kdaseauswahl mit Weintrauben

Preis pro Person — ab 10 Personen € 28,00

BAUERNSCHMAUS

Heifs aus dem Rechaud

Krustenbraten mit Biersauce

Putenbraten mit Backobstsauce

Marktgemiise & Kartoffelgratin

Dazu reichen wir

Hackballchen mit Senfdip, Kasewirfel mit Weintrauben

Timms Nudelsalat, Kraut- und Lauchsalat, bunter Bauernsalat mit Joghurtdressing
Preis pro Person — ab 10 Personen € 24,00

Alle Abbildungen sind beispielhaft und kénnen je nach Saison und Verfugbarkeit abweichen
Alle Preise brutto inkl. 19% MwsSt.



ALSTER

Heifs aus dem Rechaud

Gebratene Hahnchenbrust mit Krduterjus

Glasierte Mohrchen & Zuckerschoten, Kartoffelgratin

Farfalle mit Pilzen & Friihlingslauch in Rahmsauce

Dazu reichen wir

Raucherlachsrolichen mit Apfelmeerrettich, Krauterroastbeef mit Remouladensauce
Tomatensalat mit Mozzarellaballchen & Pesto, Marinierte Zucchini & Paprika in Balsamico
Preis pro Person — ab 10 Personen € 32,00

TRAVE

Heif8 aus dem Rechaud

Schweinekrusten- und Putenbraten, Champignonrahmsauce
Marktgemiise & Rostkartoffeln

Tagliatelle all’arrabbiata mit bunten Zucchinistreifen

Dazu reichen wir

Karamellisierte Mohren in Estragon, Gegrillte Zucchini mit Thymian
Feldsalat mit Tomate, Schafskdse & Pinienkernen

Graved Lachs mit Senf-Honig-Dillsauce

Melone mit Serranoschinken

Preis pro Person — ab 10 Personen € 34,00

ELBE

Heifs aus dem Rechaud

Roastbeef im Krduter-Senfmantel mit Bratenjus

Knackiges WOK Gemiise, Kartoffelgratin

Bandnudeln mit Lachswiirfeln in Limonensauce

Dazu reichen wir

Feldsalat mit Speckcroutons, Tomatensalat mit Krauterschafskase

Norwegischer Lachs mit Sahnemeerrettich, Krdautergarnelen auf Asia-Nudelsalat,
SuRkartoffelsalat mit Quinoa, Griiner Spargelsalat mit Serranoschinken

Preis pro Person — ab 10 Personen € 36,00

MITTELMEER

Heifs aus dem Rechaud

Kalbsschnitzel “Saltimbocca” in Marsalasauce

Pfannengemiise & Rosmarinkartoffeln

Garnelenspielle auf geschmolzenen Tomaten mit , halbwildem” Reis

Dazu reichen wir

Gegrillte Zucchinirdlichen mit Mozzarella & Rosmarin

Bunte Paprikaschoten in Balsamico mit Pinienkernen, Moéhrchen in Estragon-Honig
Kohlrabitaler mit Gorgonzolacreme, Tomatensalat mit Schafskdse & Krautern, Salat ,,Nicoise”
Preis pro Person — ab 10 Personen € 36,00

Brotauswabhl rustikal

Steinofenbaguette & Saatenbaguette mit
Meersalzbutter & Krauter-Quarkdip

Preis pro Person — ab 10 Personen € 3,00

Alle Abbildungen sind beispielhaft und kénnen je nach Saison und Verfugbarkeit abweichen
Alle Preise brutto inkl. 19% MwsSt.



Menuauswahl

Pannfisch
Kabeljau/Skreifilet, Senfsauce, Zwiebeln, Bratkartoffeln
Preis pro Person — ab 10 Personen € 17,50

Lachsfilet
Limettensahne, Griiner Spargel, Bandnudeln
Preis pro Person — ab 10 Personen € 19,50

Hahnchen-Gemiisepfanne
gebratene Hahnchenbrust auf frischem Pfannengemiise
Pestosahne & Rosmarinkartoffeln
Preis pro Person — ab 10 Personen € 17,50

Geschnetzeltes ,,Ziiricher Art“
Hahnchen in WeiRweinsahne mit Mandelbrokkoli
und Butterspatzle
Preis pro Person — ab 10 Personen € 17,50

Entenbrust
gebraten, mit Cranberrysauce, glasierte Méhren &
Zuckerschoten, Kartoffelgratin
Preis pro Person — ab 10 Personen € 24,00

Schweinefilet im Schinkenmantel
krossgebraten, Krduterjus, Pfannengemiise
und Rosmarinkartoffeln
Preis pro Person — ab 10 Personen € 24,00

Konigsberger Klopse
Kapernsauce
Rote Bete & Petersilienkartoffeln
Preis pro Person —ab 10 Personen € 15,00

Geschnetzeltes
Schweinefiletstreifen in Pfifferlingsrahm
frisches Marktgemiuse & Rostitaler
Preis pro Person — ab 10 Personen € 18,50

Rinderroulade
nach Oma’s Rezept in Rotweinsauce
Speckbohnen & Butterkartoffeln
Preis pro Person — ab 10 Personen € 24,00

Roastbeef warm
im Krauter-Senfmantel mit Sauce Béarnaise
frisches Marktgemuse & Kartoffelgratin
Preis pro Person — ab 10 Personen € 29,50

Filetstreifen
gebraten in Pommery-Senfsauce
frisches Marktgemuse & Butterspatzle
Preis pro Person — ab 10 Personen € 26,00

Alle Abbildungen sind beispielhaft und kénnen je nach Saison und Verfugbarkeit abweichen
Alle Preise brutto inkl. 19% MwSt.



Allgemeine Geschiftsbedingungen
Timms Party- und Veranstaltungsservice GmbH
(nachfolgend ,, Timms“ genannt)

Vorrang
Die AGB gelten fiir alle von Timms Party- und Veranstaltungsservice GmbH angebotenen Leistungen.
Wir liefern und vermieten ausschlieBlich auf Grundlage dieser AGB; abweichende Bestimmungen sind nur wirksam,
wenn Sie im Einzelfall ausdriicklich und schriftlich mit uns vereinbart wurden.
Der Kunde akzeptiert mit seiner Bestellung unsere Allgemeinen Geschaftsbedingungen.

1. Vertragsabschluss / Auftragsannahme
Alle unsere Angebote sind grundsatzlich freibleibend. Der Vertrag kommt zustande, wenn der Kunde Timms seine
Bestellung per Email, Post, Telefax, miindlich, personlich oder telefonisch mitteilt und Timms dem Kunden eine
schriftliche Bestatigung tiber die Bestellung zusendet. Timms kann die gewiinschte Bestellung nur dann garantieren,
wenn diese mindestens 10 Tage vor dem gewtinschten Termin eingeht.

2. Produktangaben
Angaben Uber Produkte, die Timms zum Beispiel auf der Internetseite oder in Prospekten veroffentlicht, sind lediglich
beispielhaft und nicht verbindlich. Die Produkte und Buffetzusammenstellungen, kdnnen sich saisonbedingt oder aus
anderen Umstdnden andern. Timms behalt sich vor, einzelne Teile der Bestellung durch gleichwertige Ware ohne
Preisanderung und vorheriger Ankiindigung zu ersetzen.

3. Lieferbedingungen
Samtliche Lieferungen erfolgen grundsatzlich ab Betriebsstatte Bargfeld-Stegen. Timms liefert Speisen werktags von
07:00 bis 19:00 Uhr ab einem Netto-Auftragswert von €250,00.
Die jeweils glltigen Lieferpauschalen entnehmen Sie bitte dem Angebot / Auftragsbestatigung.
An Sonn- und Feiertagen wird ein pauschaler Aufschlag, je nach Aufwand berechnet. Anderungswiinsche bzgl. Art,
Umfang, Personenzahl oder Ablaufdaten, die spater als 5 Werktage vor Veranstaltungsdatum geduRert werden,
bericksichtigen wir nach Moglichkeit gerne; evtl. entstehende Mehrkosten werden gesondert berechnet.
Timmes ist stets bemiht, vereinbarte Buffet-Liefertermine einzuhalten; der Kunde gesteht Timms eine Kulanzzeit von bis
zu 1 Stunde zu. Sollte dies im Einzelfall aufgrund eines Umstandes, den die Gesellschaft nicht zu vertreten hat, nicht
gelingen, stellt dies keinen Mangel dar. Die Eventmaterial- Anlieferung und -Abholung durch Timms oder durch
beauftragte Dritte erfolgt ebenfalls wie vorher abgestimmt. Der Vermieter kann fir verspatete Lieferung/Abholung,
basierend auf hdherer Gewalt, nicht haftbar gemacht werden. Die Anlieferung erfolgt grundsatzlich zu ebener Erde
direkt hinter die erste Tir. Eventuelle Zeitiberschreitungen berechtigen nicht zum Auftragsricktritt, zur
Annahmeverweigerung oder Rechnungsminderung.
Fur die Anlieferung/Abholung muss die Zufahrt zum vereinbarten Zeitpunkt fir Lieferfahrzeuge (nach Absprache LKW
bis 40t) bis direkt an den Veranstaltungsraum maglich sein. Ggf. anfallender Mehraufwand durch Wartezeiten oder
langere Lieferwege wird mit €75,00 zzgl. MwSt. je Lieferfahrzeug und angefangener Stunde gesondert berechnet;
zusatzlich werden die im Auftrag aufgefiihrten Stundensatze fiir die Mitarbeiter von Timms oder von beauftragten
Unternehmen angesetzt. Eine reine Materialanlieferung und -abholung beinhaltet keinen Auf-, bzw. Abbau des
Materials. Auf- und Abbauarbeiten durch Timms oder beauftragte Unternehmen werden gesondert je Person und
angefangener Stunde in Rechnung gestellt.
Bei Leistungsstorungen aufgrund hoherer Gewalt besteht kein Anspruch auf Leistung.
Anfahrten zum / vom Veranstaltungsort werden pauschal berechnet. Das Servicepersonal berechnet sich ab/an
Betriebsstatte Bargfeld-Stegen mit den jeweils aufgefiihrten Stundensatzen.

4. Zahlung
Unsere Preise sind Nettopreise in Euro zzgl. der jeweilig gliltigen Mehrwertsteuer. Alle Zahlungsverpflichtungen aus
Lieferungen und Leistungen sind, sofern nicht anders vereinbart, ohne jeden Abzug innerhalb von 8 Tagen ab Zustellung
der Rechnung zahlbar. Ein evtl. Skonto ist bereits in unseren Endpreisen enthalten. Timms behalt sich das
Eigentumsrecht an gelieferten Waren bis zur vollstandigen Bezahlung des Kaufpreises vor. Bei Auftragen mit einem
Netto-Umsatzvolumen Giber €2500,00 wird 14 Tage vor Veranstaltungsdatum eine Abschlagszahlung in Hohe von 50%
fallig; Restzahlung 8 Tage nach Rechnungserhalt. Wenn nach erfolgtem Rechnungsversand die Rechnungsadresse und /
oder der Rechnungsempfanger auf Kundenwunsch angepasst werden soll, so berechnen wir hierfiir eine
Bearbeitungsgebiihr in Hohe von € 25,21 zzgl. MwSt (=€30,00). Kommt der Schuldner in Zahlungsverzug, so kommt
automatisch das seit 01. Mai 2000 in Kraft getretene Gesetz zur Beschleunigung félliger Zahlung zur Anwendung. Fir
Mahnungen fallen Bearbeitungsgebiihren an.
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5. Kiindigung / Storno / Schadensersatz
Sofern eine bereits bestatigte Lieferung nicht zustande kommt, weil der Kunde die Bestellung storniert, hat Timms
Anspruch auf Schadensersatz in folgender Hohe:

- bis ldngstens 28 Werktage vor Veranstaltungsbeginn sind 25% der Auftragssumme zu zahlen
- 27 —14 Werktage vor Veranstaltungsbeginn sind 50% der Auftragssumme zu zahlen
- 13 -06 Werktage vor Veranstaltungsbeginn sind 75% der Auftragssumme zu zahlen
- weniger als 6 Werktage vor Veranstaltungsbeginn sind 90% der Auftragssumme zu zahlen

Dem Kunden bleibt der Nachweis vorbehalten, dass ein Schaden gar nicht oder nicht in der geforderten Hohe
entstanden ist.

6. Ubergabe und Riickgabe
Die in der Preisliste angegebenen Mietpreise (flir u.a. Geschirr, Mobiliar, Dekoration) beziehen sich auf eine Mieteinheit
von maximal 3 Werktagen; nimmt der Kunde die Waren lber eine Mieteinheit hinaus in Anspruch, ist Timms berechtigt,
die Gebihr in voller Hohe zu erheben. Samtliche Mietartikel sind in einem guten, gepflegten Zustand und werden dem
Kunden ,Lagersauber” bzw. ,Schrankfertig” sortiert in Transportbehaltern Gbergeben. Leichte Verunreinigung und
Gebrauchsspuren sind in Kauf zu nehmen. Geschirr und Glaser sind maschinengespiilt, jedoch nicht poliert. Alle
Mietgegenstande dirfen nicht beklebt oder beschriftet werden; andernfalls hat der Kunde Schadensersatz nach Abs. 7
zu leisten.
Timms verwendet grundsatzlich Mehrweg-Geschirr wie z.B. Porzellanplatten, Melaminschalen, Rechauds etc. fiir die
Auslieferung der Speisen. Diese Artikel sind durch den Kunden binnen 3 Tagen auf eigenes Risiko und eigene Kosten
grob gereinigt und sortiert zuriickzugeben.

7. Sorgfaltspflicht
Der Kunde verpflichtet sich, Gegenstdande, die im Eigentum von Timms stehen, oder durch Timms von Dritten vermittelt
wurden und ihm fir die Dauer der Veranstaltung Uberlassen wurden, duBerst pfleglich und sorgfaltig zu behandeln.
Bruch, sonstige Beschadigungen oder Fehlmengen hat der Kunde Timms zum Wiederbeschaffungswert zu ersetzen.
Dem Kunden bleibt vorbehalten nachzuweisen, dass die Gegenstande von geringerem Wert und der Schaden somit
geringer, als gefordert ist.

8. Versicherung
Das Mietgut ist nicht versichert. Die Haftung geht auf den Mieter tber, sobald dieser das Mietgut in Empfang nimmt
oder es auf seinem vorgegebenen Veranstaltungsort aufgebaut / abgestellt ist. Timms rat daher, die Mietwaren fiir den
Zeitraum des Ereignisses einschl. Auf- und Abbauzeiten, entsprechend zu versichern.

9. Haftung
Der Auftraggeber haftet fiir gemietete Artikel, von der direkten Ubernahme mittels Liefer- oder Leihscheins, tiber die
indirekte Annahme (bei Aufbauten anlasslich einer Veranstaltung It. Ladeliste) bis zur Riickgabe bzw. Riicknahme.
Verzichtet der Auftraggeber / Mieter bei Lieferung oder Riicknahme auf die Kontrolle von Artikel und Leistung, erkennt
er die von Timms gelieferte und erhaltene Ware an.
Die Anmeldung & Kosten fiir Genehmigungen, Sperrzeitverlangerungen, Gema-Gebihren, sowie Antrage zum
Aufstellen von Zelten usw. gehen grundsatzlich zu Lasten des Auftraggebers.
Die Haftung fiir Sach-, Flur- und Personenschaden des Kunden im Zusammenhang mit den gelieferten Gegenstanden,
sowie Schaden bei der Anlieferung, Durchfiihrung, dem Auf- und Abbau sind ausgeschlossen. Dies gilt nicht fiir
Schaden, die von Timms oder seinen Mitarbeitern vorsatzlich oder grob fahrlassig verursacht werden.

10. Gerichtsstand
Sofern der Kunde Kaufmann ist, ist der Gerichtsstand der Sitz von Timms Party- und Veranstaltungsservice GmbH.

11. Salvatorische Klausel
Sollte eine der vorstehenden Bestimmungen unwirksam sein oder werden, so wird die Wirksamkeit der Gbrigen
Bestimmungen dadurch nicht beriihrt.

Stand 09/2020
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